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SebeStyén KadarKa 2012 , Szekszárd
Halvány kadarkaárnyalat, finoman füstös, fűszeres illat, 
élénk, virgonc, fás karakter. Nyitott kádban, spontán erjedt, 
hordóban és tartályban érett 14 hónapon át a gyümölcsök 
megőrzéséért. 6500 palack. 

2 490 (3 320 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

2 290

Pálffy PiNot Noir roSé 2013, Köveskál
100% pinot noir a káli Mezőmál-dűlő vulkanikus talajáról. 
tartályban, saját élesztőjével, spontán erjedt, majd  
egy hónapig hűtött acéltartályban pihent. élénk,  
málnás-gyümölcsös és behízelgő. Kis tétel, mindössze 
3500 palack. 

1 690 (2 253 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

1 550

érkezett, most kóstoltuk • most érkezett, most kóstoltuk • most érkezett, most kóstoltuk • most érkezett, • most érkezett, most kóstoltuk • most érkezett, most kóstoltuk • most érkezett, most kóstoltuk • most

DúzSi KéKFraNKoS roSé 2013, Szekszárd
Nagyon szép szín, elegáns, halvány árnyalat. Ízes és 
feszes, élénk, a dúzsinál megszokott gazdag  
gyümölcsösséggel, leheletnyivel komolyabb testtel.  
Jól megkomponált favorit. 

1 790 (2 387 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

1 650

légli BlaNc 2013, Balatonboglár
légli ottó fehér virágos, barackos rizlingje ebben  
az évjáratban is olasz és rajnai házasítása, tartály- 
ban erjesztve és érlelve. Nagyon friss, fehér húsú  
gyümölcsös, zöldalmás, ropogós, hosszú lecsen- 
gésű és száraz. 

1 490 (1 987 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

1 370

bott frigyeS cuvée 3 2012, Muzsla
Szentlőrinci, pinot és kékfrankos a muzslai Öreghegyről,  
a fajtaborokkal azonos gondossággal termelt gyümölcs, 
spontán erjesztve, 9 hónapon át használt hordóban  
érlelve. természetes bor, közepes test, élő, gyümölcsös  
és egyenes. elegáns, kis tétel, 1500 palack. 

2 490 (3 320 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

2 290

Heimann MaMMaróza rozé 2013, 
Szekszárd
Kékfrankos, pinot, merlot és syrah, tartályban erjesztve  
és érlelve. az eddigi „legrozésabb” színvilágú  
Mammaróza, lassan nyíló gyümölcsillattal. Közepesen  
telt korty, testesebb, gömbölyűbb, hosszú ízű bor,  
leheletnyi szénsav hozzáadásával. 

1 750 (2 333 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

1 610

etyeki kúria red 2011
Fele kékfrankos, fele pinot noir, kézzel  
csömöszölve, tartályban erjesztve, majd 
egy évig harmadtöltésű hordóban érlelve. 
Mély szín, friss piros gyümölcsök illata, 
szantál és eukaliptusz. Közepes testű,  
összetett, elegán, kellemes bor.

1 990 (2 653 Ft/l)
MárciuSBaN Bevezető ároN

1 690

márkvárt roSé 2013, Szekszárd
Halvány, áttetsző, ultratrendi szín – kékes, ezüstös  
árnyalat. Málna, málnacukor illata, erős karakter,  
üdítő korty, filigrán savak, a végén finom fanyarság. 

1 650 (2 200 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

1 520

Heimann BirtoKBor 2011, Szekszárd
cabernet franc, merlot, kékfrankos és syrah, 20 hónapon 
át, nagyobbrészt nagyhordóban érlelve. Mély, lilás szín, 
fekete mag, intenzív illat, fűszerek és étcsokoládé. remekül 
összeérett, bársonyos, finom fűszerű bor, kellő tűzzel, hosz-
szú lecsengéssel, nagyon szép hordóhasználattal. 

3 350 (4 467 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

3 080

Skizo roSé 2013, Badacsony
Kétharmad rész shiraz, egyharmad cabernet sauvignon 
rozénak szüretelve, fehérbor-technológiával feldol- 
gozva. Nagyon vagány rózsaszín, ropogós, egzotikus  
gyümölcsös korty, frissítő szárazság, amit leheletnyi  
maradék cukor kerekít. 

1 300 (1 733 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

1 200

Kiadja a Bortársaság Boltok Kft. Székhely: 1015 Bp., Batthyány u. 59.; adósz.:  
13475233-2-41; tel.: 06 1 212 2569, csomagküldő engedélysz.: c/003221.
a kiadványban feltüntetett palackár 1 palack megvásárlása esetén érvényes. 
áraink forintban értendők, és az áfát tartalmazzák. a kiadványban szereplő extra 
kedvezmények egyéb kedvezményekkel nem vonhatók össze. Bár a szerkesztés 
során a lehető legnagyobb gondossággal jártunk el, előfordulhat, hogy egyes 
adatok hibásak. az esetleges nyomdai hibákért nem vállalunk felelősséget.
a kiadványban szereplő tételek mennyisége korlátozott, az ajánlat a készlet 
erejéig érvényes.
Megrendelés módja: személyesen a felsorolt üzletekben, vagy a fenti telefonszámon, 
illetve weboldalunkon, a bortarsasag.hu címen. Házhoz szállítás:15 000 Ft feletti 
rendelés esetén az egész országban ingyenes, egyéb esetben bruttó 2 550 Ft.

a házhoz szállítás részleteiről, kérjük érdeklődjön munkatársainknál. vidéki megrendelések 
esetén 72 órán belül vidéki partnereink szállítják házhoz a megrendelt termékeket. a 
vidéki kiszállítás díját a megrendelt palackok tömege és a szállítási távolság pontos 
ismeretében e-mailben jelezzük. csomagolási költséget nem számítunk fel. termékeink 
nem betétdíjas csomagolásban kerülnek forgalmazásra. elállás: az áru átvételétől számított 
nyolc munkanapon belül indoklás nélkül lehetséges. elállás esetén a kifogástalan 
állapotban lévő, sértetlenül visszajuttatott áru ellenértékét visszatérítjük, de az áru 
visszaszolgáltatásának költségei a fogyasztót terhelik. az elállás nem vonatkozik az 
egyedileg előállított (pl. a fogyasztó kérésére egyedi címkével, csomagolással ellátott) 
termékekre. elállás esetén az áru visszaszolgáltatásának címe, illetve bármilyen fogyasztói 
kifogás érvényesítés helye: 1015 Bp., Batthyány u. 59. a szavatossági és jótállási jogokból 
eredő kötelezettségeinkre a Ptk. rendelkezései az irányadóak.

   
online rendelés – házhoz szállítás – információ: bortarSaSag.Hu 
mom Park – alkotás utca 53. – tel.: 599-9494  HegyviDék – apor vilmos tér 11. – tel.: 599-9495 árkáD – Örs vezér tere 25. – tel.: 599-9497 Parlament –  
vécsey utca 5. –  tel.: 269-3286 lánCHÍD – lánchíd u. 5. – tel.: 225-1702 battHyány utCa – Batthyány u. 59. – tel.: 212-2569 buDagyÖngye – Szilágyi erzsé-
bet fasor 121.  – tel.: 200-0131 – H–P.: 9–19.30, Sz.: 9–15 ráDay utCa – ráday u. 7. – tel.: 219-5647 – H–P.: 12–20, Sz.: 1015 rÓzSakert – Gábor áron u. 74–78. –  
tel.: 200-5538 balaton – tavaSSzal újra nyitunk. DebreCen – Simonffy u. 2/c – tel.: 52/310-742 gyŐr – Jedlik ányos u. 15. – tel.: 96/336-871  
keCSkemét – lestár tér 2. –tel.: 76/417-156 SzegeD – Kölcsey u. 4. – tel.: 62/310-741 a bortárSaSág teljeS válaSztéka megrenDelHetŐ továbbá: 
veSzPréM MeGYe: 8226 alsóörs, Füredi út 22. –tel.: 30/204-1286 
borbolt a klaSSzban, Szinte éjjel-naPPal! andrássy út 41.

bortárSaSág boltok
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monteS liMited SauviGNoN BlaNc 
2013, chile

Szép, csillogó zöldessárga szín, pazar illat, erős  
fajtajelleg – bodza, mangó, ropogós zöldpaprika.  

ragyogóan tiszta, intenzív a hűvös termőhelynek és  
a gyors és reduktív feldolgozásnak köszönhetően. 

2 950 (3 933 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

2 710

bortolomiol ProSecco 
Miól extra drY treviSo – doc, 

valdobbiadene
Szépen gyöngyöző, virágos, levendulás, játé-
kos illatú, frissítő és kristálytiszta. a prosecco 

édesebb arca, amelyet áprilisban követ 
majd a szárazabb brut változat. 

2 790 (3 720 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

2 560

SauSka KadarKa 2012, 
villány

Fűszeres, illatos, zamatos. Nem 
kért sok hordót – meséli róla 

latorczai lászló, borász. Féléves, 
használt hordós érlelés után 

palackba került, így lett telt, söté-
tebb színű, gazdag és lendületes. 
Sok-sok piros gyümölcs, fűszerek, 

finom kesernye. 

4 950 (6 600 Ft/l)behajózva 
Montes  

Sauvignon Blanc 
2013

Trevisóból 
Miól 

Bortolomiol  
Prosecco Miól

az ÖrdÖgárok 
klónjai 

Sauska Kadarka 2012 

Sorra érkeznek  

a chilei MonteS  

boráSzat 2012-eS  

éS 2013-aS borai.  

az elSő behajózott 

tétel a Sauvignon 

blanc a leyda völgy 

ködöS éS hűvöS lej-

tőiről, tartályban 

erjeSztve éS érlelve.

cSak a név éS a külSő változott:  

a treviSo kategóriában Mind  

az extra dry, Mind a brut ugyanaz  

a cSillogó, könnyű éS cSilingelő  

doc proSecco Maradt.

a cíMkén ördög-

árok a kadarka 

Mellett: egy forró 

éS Meredek katlan, 

aMelyet günzer 

zoltántól iSMer-

tünk Meg. itt tereM 

SauSkáék p9-eS, 

klaSSzikuS, fűSzereS 

kadarka klónja  

éS Mellette  

az orSzágban zajló 

kadarka kíSérle-

tek válogatott kiS 

terMéSe több idő-

pontban Szüretelve, 

SzeMezgetve.

BortárSaSáG KluB 

váSárlóKNaK MárciuSBaN

3 950

villa tolnay olaSzrizliNG 2012
légli BlaNc 2013
bortolomiol ProSecco Miól
extra drY treviSo – doc
DúzSi KéKFraNKoS roSé 2013
etyeki kúria red 2011
Heimann BirtoKBor 2011

MárciuSi 
válogatáS

5 800 palackja

Előjegyzési ár 12-es faládában  69 600
Várható ára 2014 őszén  7 990

2014. március 15. és április 15. között,  

az éVEk óta mEgszokott módon,  

kizárólag bontatlan 12-Es  

fadobozban a bortársaság  

borboltjaiban. két láda, azaz 24 

palack ElőjEgyzésEkor 2011-Es 

magnumot adunk ajándékba.

gere koPár 2011  
előJeGYzéS

eredeti ár 
13 900 
MárciuSBaN eGYütt az eGéSz 

11 500

kvaSSay 
roSé 2013,  
villány

1 290 (1 720 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

1 190

kvaSSay 
zÖldvelteliNi 2013, 
villány

1 290 (1 720 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

1 190

a Két KvaSSaY Bor eGYütt  2 200
ÍGY PalacKJa   

1 100

Minden kedden 

kóStolunk. friSS 

évjáratok, új Minták 

vagy éppen a hűtött 

raktár Mélyére 

eltett, pihentetett 

tételek kerülnek az 

aSztalra. az új kúria 

red éppen egy ilyen 

délutánon okozott 

nagy MeglepetéSt: 

Már eredeti árán iS 

igazi beSt buy tétel, 

aMelyet ráadáSul 

MárciuSban beveze-

tő áron kínálunk.

besT buy 
Etyeki Kúria Red 

2011



uGYaNúGY
imre boraiban az a jó, hogy 1992 óta ugyanazokról  
a szépen gondozott mikroparcellákról, ugyanott, ugyanúgy 
készülnek, nagyjából ugyanazokban a patikatisztaságú, 
régi hordókban. a hárslevelűét például 61-ben egy régi 
100 hektós hordó jó dongáiból készítette egy kádár még 
imre édesapjának, devecserben. a kétkezi munka ott 
van mindenben: a pince éppen akkora, amit két ember, 
négy kézzel el tud látni, mozgatni, mosni tud. az asztalon 
két vastag füzetben a 11-es és a 12-es évjárat és a szüret 
jegyzetei: minden esemény részletesen feljegyezve, mert 

„a lelkesedés az nagyon fontos, csak kevés még. Nagyon 

riBera del duero
a duero felső folyásánál fekvő 2000 éves borvidék olyan 
csillagokkal, mint az alion és vega Sicilia pincészetek.  
750-800 méteres magasságban, agyagos homokra épülő, 
változatos talaj, rendkívül nagy hőmérséklet-különbséggel, 
kevés csapadékkal. Fő fajtája a tempranillo (itt tinto fino 
vagy tinta del país változatokban), amelyből mély színű, 
gyümölcsös, savas borok készülnek jellemzően, amelyek 
rendkívül hosszan érlelhetők.

rioJa
észak-spanyolországi borvidék az ebro folyó két partján, 
egy 40 km széles völgyben fekszik. a római kor óta 
700 méter feletti teraszokon terem itt a szőlő. 90%-ban 
vörösbor készül itt, főként tempranillo fajtából. testes, 
tanninos, maszkulin borai tették a legismertebb spanyol 
borvidékké. rioja borait korábban a hosszú tölgyfahor-
dós és palackos érlelés tette híressé. telmo rodriguez 
ezen a hagyomány tisztelő borvidéken is modern 
felfogásban készíti borait.

toro
a bikáról elnevezett toro, robusztus, testes vörösborairól 
híres, egyedi karakterű borvidék északnyugat-Spanyol- 
országban, zamora provinciában. 8000 hektárnyi szőlő  
a duero völgyében, ahol a középkori, föld alá épült borá-
szatok, a bodegák ma is meghatározó tájképi és szakmai 
alapjai a vidéknek. Köves, kavicsos, szélsőséges klímájú 
terület, ahol nagyon forró a nyár és hideg a tél, oltvány 
nélküli, ősöreg, bokorszerű gyalogtőkékkel, a föld fölött 
kuszán növekvő szőlővel.

vÖrÖS éS FeHér
évekkel ezelőtt az ország talán első borbárjában, az akkori 
vörös és Fehérben (ma Klassz) találkoztunk először Philipp 
oserrel, aki akkoriban kezdett borászkodni a csobáncon, 
a tolnay Klári egykori villájában kialakított, ma 10 éves 
pincében. Fényes kezdet volt, szép, de tolerálhatatlanul 
magas árú borokkal és egy-két olyan hordós tétellel, hogy 
a fa adta a másikat. utána csend. évek teltek el, amikor újra 
megtaláltuk a Nagy lászló birtokgazdával kibővült borászat 
helyét a választékunkban – tavaly tavasszal beugrottunk, 
ismét kóstoltuk a borokat, lassan elindult valami.

tavaSz
a szép, tartályos, könnyű „tavaszok” voltak az elsők.  
a csobánc frissebb, gyümölcsösebb arcát mutattuk meg 
velük. utánuk a 2012-es hordós fehérek jöttek. tiszták, 
egészségesek, nagyon elegáns hordóval, egy fokkal 
nagyobb testtel. 

300
Szokásos keddi kóstolónk meglepetései a 2010-es és 
2007-es kis tételei voltak, amelyekből 300-300 palackkal 
kaptunk a pincétől. Na, ekkor lett világos, miről is szól a villa 
tolnay. Hihetetlen érlelhetőség, tartalék minden borban és 
egy megerősítés abban, amit Bakó ambrustól tanultunk:  
a forró bazalton különlegesen jó évjárat volt a sokat  
átkozott 2010-es. és most a vörösök: komoly zama-
tok, de húzós tanninnal, száraz véggel, éretten is csak 
bevállalósoknak, tannintűrőknek. Nekik viszont nagyon.

telMo rodriGuez FazoN.  

eGY HoSSzú HaJú, JóKéPű SPaNYol,  

aKi Már az elSő találKozáSuNKKor 

elvarázSolt MiNKet eGYSzerű éS  

terMéSzeteS GoNdolKodáSával,  

HozzáálláSával HelYi FaJtáKHoz,  

BorHoz, elFeledett BorvidéKeKHez. 

olYaN értéKről MeSélt, aMelYeKBeN  

Mi iS HiSzüNK. orGaNiKuSaN terMelt 

SzőlőBől, terMéSzeteS MódoN,  

SPoNtáN erJeSztve KéSzÍti Borait  

Február végi kóstoló a Somlón, Györgykovács Imrééknél

Telmo Rodriguez Toro ősöreg gyalogtőkéi Ribera Del Duero Rioja sziklás teraszai

gyÖrgykovács iMre 
Egy kézművesek előtti kézműves

TelMo rodriguez 2012
La liga – Spanyol rangadó

villa Tolnay 
Vissza a jövőbe

zÖldvelteliNi tavaSz 2012, Badacsony 
Friss, nagyon jó ivású, lendületes és zamatos csobánci 
zöldveltelini öregtőkékről szüretelve, tartályban erjesztve és 
10 hónapon át finomseprőn pihentetve. Gazdag, hosszú. 

1 590 (2 120 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

1 460

lz 2012, rioja 
Sötét színe feketébe hajlik, széle lila, már 
látványra is testes, koncentrált. tanninos 
házasítás, négy hónapig betontankban 
érlelve. Finoman köves, szárító, vörös 
gyümölcsökkel, csokoládés véggel – 
nagyon jó inni. Mint egy ac/dc szám 

– mondta róla egy kollégánk. 

2 950 (3 933 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

2 710

Gazur 2012, ribera del 
duero 
tinto fino, azaz tempranillo organikus 
művelésből. Finom füstösség,  
sötétlila szín, fekete mag – elsőre 
ez fog meg. azután közepes test, 
tejcsokoládés, koncentrált íz, puha 
tanninok, finom porosság. Nagyon 
szerethető bor a vidék magas hegye-
inek fekete gyümölcsös, meggyes 
vonalával, élénkségével, az érlelés-
hez használt fával. 

3 150 (4 200 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

2 890

deHeSa GaGo 2012, toro 
a filoxéravész elől megmenekült 
tinta de toro (tempranillo)  
a duoro völgyének egyik jelleg-
zetes pincéjéből (bodegájából). 
Köves talajról, öreg gyalogtőkék-
ről, természetes módon készült, 
betonkádban, vadélesztővel 
erjesztett és érlelt robusztus, 
jellegzetesen dús toro. rubin szín, 
gazdag, krémes textúra, hosszú, 
csokoládés utóíz. 

3 150 (4 200 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

2 890

olaSzrizliNG 2012, csobánc
50 éves öregtőkék, másfél hektáron, a csobánc tetején. 12 és 
18 hektós Stockinger ovális hordókban erjedt, majd finomsep-
rőn érett. zárkózottan induló, hosszú, gazdag, gyönyörűen kom-
ponált olasz. Szép fásság, makulátlan tisztaság. lédús, zamatos.

2 490 (3 320 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

2 290

cHardoNNaY 2012, Badacsony 
aranyló színű, finoman száraz, hosszú chardonnay a pince 
Stockinger hordóinak elegáns, tölgyes jegyeivel, amelyek-
ben hét hónapon át pihent finomseprőn. Gazdag, dinamikus, 
zamatos és lédús, miközben hosszan száraz az évjáratban 
megszokott „kötelező” maradék cukor nélkül.
érettebb, vajas, krémes és tűzköves. 

3 750 (5 000 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

3 440

olaSzrizliNG 2007,  
csobánc
Ki iszik 2007-es olaszrizlinget ma, Magyarországon?  
Mi már biztosan: élő, vibráló, meglepően virgonc 
tolnay olaszrizlinget, ananász-és barackillatút, ízűt.  
a végén egy kis sós akácosság utal a korára  

– Jelzem, jól áll neki – mondta ilyenkor régi kollégánk, 
Kalocsai zoltán. Háromszáz – ennyit kaptunk a pincétől 
ebből a borból. 

3 750 (5 000 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

3 440

raJNai rizliNG 2010,  
Badacsony 
Meglepetés bor. Néha bennünk is vannak elő- 
ítéletek az évjárat kapcsán, azután itt egy  
balegyenes: petrolos, virágos illatú rajnai, nagyon 
szép hordóval, kajszibarackkal és egressel.  
a legkomolyabb savszerkezet, közben fényes  
fajtajelleg. Nagyon nagy élmény. 

2 750 (3 667 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

2 530

PriMuS (caB. SauviGNoN) 2007, Badacsony 
érett színű, meglepően gyümölcsös illatú cabernet kajszi-
val, fekete ribizlivel, zöldfűszerekkel. Gyantás, tömény illata 
után közepes test, a végén étcsokoládé és szárító tannin. 
Meglepő bor, érettsége ellenére nehezen adja meg 
magát, a szellőztetést meghálálja. 500 palack.

2 990 (3 987 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

2 750

NévteleN cuvée 2007, Badacsony 
illata intenzív, gyümölcsös, semmiképpen nem öreges: terroir 
bor, réteg műfaj, de abból egészen egyedi. Sós, gyümölcsös, 
tanninos merlot és cabernet sauvignon házasítása fekete 
gyümölcsökkel, integrált fával. erre mondják, hogy rusztikus 
vörös. érdemes szellőztetni. 500 palack. 

2 990 (3 987 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

2 750

MaGNuS (Merlot) 2011, Badacsony 
rubinszínű, kedves illatú, gyümölcsös merlot. Ízében  
a pince vöröseire jellemző tanninosság, pemetefű, fűszerek. 
izgalmas, zamatos, de semmi hízelgés. Nem ejt foglyokat, 
kezdőknek és műkedvelőknek nem ajánlott. 1500 palack.

3 750 (5 000 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

3 440

a HároM  
telMo rodriGuez Bor 
eGYütt

7 700
eredeti ár  9 250

a szerelemből ennyi év alatt jó házasság lett – imre 
természetes borai szerencsére mindig kristálytiszták  
és népszerűek, nekünk pedig harmadik éve ugyanaz  
a bevált receptünk: egy elővásárlás után eltesszük  
a frissen palackozott évjáratot egy évre sötét és hűtött 
raktárunkba. Mindig jót tesz ez az egy év a somlói, 
tokaji, badacsonyi fehérboroknak egyaránt, bár  
imre borai ’12-ből már most tökéletesen palackérettek. 
Keddi kóstolónkon az olaszrizling és a furmint  
gyakorolták a legnagyobb hatást a csapatra, másnap 
imre is őket mondta a leginkább kész boroknak  
a 2012-es sorban.

kevés”– ahogy imre fogalmaz. az ebéd karalábéleves,  
a szőlő között nőtt zöldségekből. Kivéve a karalábét.  
azt imre kidobálta – ’13-ban szerinte túl aprók voltak.

iMre MeSéli
„Mindig, minden spontán erjed. Szép szőlő – próbáljuk, 
hogy az egyik legszebb legyen a Hegyen – és nagy 
tisztaság. ennyi a lényeg. Közben meg elmegy mellőlem 
mindenki a Gyöngyin kívül, pedig mondom nekik, hogy  
a présnél nyugodtan ülhetnek is. de nem. Nem bírják  
a tempót. én sem vagyok könnyű ember. Szüretkor lent 
alszom a földszinten, éjjel óránként húzok egyet a présen. 

Nagyon odafigyelni, nem elhúzni, gyorsan megcsinálni 
mindent, hogy ne oxidálódjon a gyümölcs, a must, a bor. 
annyira jó visszajelzéseket kapok a borokról, hogy inkább 
megcsináljuk mi, jól. Ha nem tudok odafigyelni, utána 
mit mondok, ha nem olyan? akkor ti sem jöttök el többet. 
Semmi kencefice. Nézzétek meg ezt a lányt, ő reggel is 
ilyen lesz, ha felkel. a boraim is ilyenek. Hogy ezt a kevés 
bort kevés jó ember megigya: ennyi lenne a célom.  
21 éve palackozom, az elsőt még kézzel, lopóval töltöttem 
a borfesztiválra, ahol találkoztunk. Na, egészségetekre, 
nem dumálok, azokra hallgatok, akinek van véleménye,  
aki sok helyen volt, aki sokat tud.”

FurMiNt 2011
ásványos, köves felütés, nagyon-
nagyon gazdag, gyümölcsös 
folytatás almával, jellegzetes somlói 
karakterrel. Klasszikus furmint jegyek, 
egyenes, éles, nagyon tiszta bor, a 
háttérben finom fával. inkább magas 
és feszes, nem terül szét, zamataiban 
most visszafogottabb. Mint a somlói 
borok jó része, meghálálja a szellőz-
tetést. 880 palack.

3 950 (5 267 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

3 630

HárSlevelű 2011 
elsőre tűzkő, nyári esőben frissen 
ázott bazalt, teljesen egyedi illata 
fedi a hársas karaktert. utána elindul 
a várt illatsor mézzel, fehér virágok-
kal, szárított fűvel, a végén aszalt  
paradicsom aromájával. Somló- 
fanoknak kötelező olvasmány,  
szikárabb, a legtöbb időt és  
szellőztetést igénylő bor a sorban. 
840 palack. 

3 750 (5 000 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

3 440

olaSzrizliNG 2011 
Hónapok óta az egyik legszebb  
fehérbor élményünk. ásványos,  
tűzköves, ahogy melegszik,  
ontja a forró bazaltot. rendkívül  
rétegzett, vakon egy komoly rajnai- 
nak azonosítanánk. egyenes, tiszta,  
jó savakkal, nem túlzó gyümölcsös-
séggel. Nagy test és tartalom.  
Kis tétel, 770 palack.

4 500 (6 000 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

4 130

traMiNi 2011 
Napsütötte, meleg szőlőszem 
elmajszolva – ez volt az első, ami min-
denkinek beugrott róla a kóstolón. 
Nagyon őszinte, nyilt traminiillatával 
elképesztően szép. tartása, krémes, 
bársonyos textúrája van. Muskotály 
és parfüm, amely melegedve tovább 
gazdagodik, olajos és nagyon élő 
lesz. Kis tétel, 610 palack.

3 950 (5 267 Ft/l)
Bortársaság Klub vásárlóknak 

3 630

FurMiNt 2012
Szépen érett bor, gyorsan nyílik. ásványos, száraz, 
Somlóhoz és furminthoz viszonyítva is bájos karakter-
rel. azután begyújtja a savrakétákat és felvisz a hegy 
tetejére, ahol már minden a bazaltról szól. elegancia 
és a feszesség olyan rugalmasságban, amit ritkán 
tapasztalunk, a végén mentás hűvösséggel. 

HárSlevelű 2012 
Mézes, hársfavirágos, de jelen formájában a leginkább 
zárkózott, talán legfásabb tétel, nagyon szép édes 
karakterrel, már most is sokrétegű ízzel. valószínüleg ezt 
a bort érdemes a legtovább palackban pihentetnünk. 

olaSzrizliNG 2012 
Kedvencünk volt a kóstolókon: minerális, kristálytiszta, 
zamatos, naranccsal, somlói füstösséggel. Meleg, telt, 
finoman gyümölcsös, kerek és arányos bor – békebeli 
klasszikus. zárkózottan kezd, gyorsan nyílik, emléket 
hagy. Szellőztessük kicsit.

traMiNi 2012 
úri szőlő a tramini, kényes és nagyon munkás. ‘12-ben 
fűszeres, érett volt. a legkorábban nyílik a poharunk-
ban: hűvös, mentás, nagyon elegáns. Közben a forró 
és száraz évnek köszönhetően nagyon populáris, 
barátságos. érett és kristálytiszta. 

az elővásárlásra felajánlott palackok március 10-én 
érkeznek a Bortársaság boltokba.

2012-es  
Györgykovács borok 

elővásárlása

SPaNYolorSzáG iSMert BorvidéKeiN  

éS olYaN elFeledett cSücSKeiBeN, 

aHol a KÖveS teraSzoKoN terMelt 

réGi SzőlőKet Már BeNőtte  

a cSerJéS, az erdő. FeBruárBaN MeG-

KóStoltuK telMo ÖSSzeS Borát éS 

MoSt HároM MeGHatározó BorvidéK-

ről: rioJa-Ból, toro-Ból éS riBera del 

duoro-Ból HoztuNK HároM ModerN, 

KozMoPolita StÍluSú vÖrÖSBort. 

NYár eleJéN KÖNNYű BiSztró Boraival 

FolYtatJuK MaJd a Sort.

a NéGY 2012-eS  
GYÖrGYKovácS Bor eGYütt

11 000
ÍGY PalacKJa   

2 750

Hat PalacK uGYaNaBBól  
a FaJtáBól eGYütt

16 500
ÍGY PalacKJa   

2 750

A 2012-es Olaszrizling itt még hordóban

Nagy László és Philipp Oser a tíz éves Villa Tolnay pincében

Fehér- és vörösborok négy évjáratból, 2007-től ’12-ig


